
Tortenkatalog

Natürlich italienisch.



E C H T  I TA L I E N I S C H 
Was wäre Italien ohne Spaghetti? Für alle, die es lieber süß als herzhaft mögen, kommen 
neben hausgemachtem Spaghetti-Eis und frischer Sahne hochwertige Zutaten wie Nüsse, 
Krokant, rote Grütze, frische Früchte, Baiserstreusel, Eierlikör, Erdbeer- oder Schokola-
densoße und natürlich „Parmesan“ aus weißer Schokolade auf den Teller.

Tiramisu

Z E I T

Vorbestellung
Wir bitten Sie, spätestens 2 Tage vor Abholungsdatum die Bestellung aufzugeben. 

Bei größeren Wünschen geben Sie uns etwas mehr Zeit – 
viele Zutaten müssen frisch eingekauft werden.

Sie können ihre Wünsche direkt bei uns im Haus 
oder per E-Mail unter info@venezia-dresden.de aufgeben.

Bei größeren Bestellungen beraten wir Sie gern bei uns vor Ort 
durch unsere Patisserie-Abteilung.

B E R A T U N G

Bestellung

Wählen Sie aus unseren Lieblingen oder werden Sie selbst kreativ und stellen Sie sich Ihre 
Wunschtorte in 4 kleinen Schritten einfach selbst zusammen – 

mit unserem Torten-Konfigurator (Seite 10 - 11) geht das ganz schnell & einfach. 

S O R T E N

Tortenträume

Wir lieben nicht nur Eis. Auch Kaffee & Kuchen sind für uns traditionell ein MUSS. 
Deshalb sind viele unserer Rezepte original italienisch.

Naturbelassene, hochwertige Zutaten wie sonnenverwöhnte Früchte, knackige Nüsse und 
frische Milch verleihen unseren Kuchen ihren unvergleichlichen Geschmack.

Aber wir gehen auch mit der Zeit: Gelatine wird bei uns oft ersetzt 
durch Agar Agar – die rein pflanzliche Alternative.

R E Z E P T E

frische Zutaten

Torten  bestellen



P R E I S E

Größen
	 Eistorten		  ab Seite 04
piccolo	 8  Personen  	 30 € 	
medio	 15 Personen	 60 € 	
grande	 25 Personen 	 90 € 		
		
	 Tiramisu 		  ab Seite 06
40 x 30 cm	 20 Personen	 75 €

	 Apfelstrudel 		  Seite 08
	 10 Personen	 30 € 
	 + Eis und Sahne	 15 €
		
italienische & sächsische Kuchen 		  ab Seite 09
	 10 Personen	 30 €
		
	 Torten (-Konfigurator) 	 ab Seite 10
18 cm  	 8 Personen	 35 €    oder  45 €*
24 cm	 12 Personen	 45 €    oder  55 €*
40 x 30 cm	 16 Personen	 75 €

*Bitte beachten Sie, dass wir für besondere Dekorationen 
eine Kostenpauschale von 10 € erheben.

			 

T R A N S P O R T

Verpackung
Kuchen | Torten: 

Zu jeder Torte erhalten Sie ohne zusätzliche Kosten eine passende Umverpackung.

Eistorten: 
Für den Transport können Sie bei uns gegen eine Kaution von 40 € eine Kühlbox leihen. 

Diese können Sie bequem innerhalb der nächsten Tage zurückbringen. 
Danke!
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E I S K A LT E  V E R S U C H U N G 
Unsere  Eistorten sind voll gefüllt mit köstlichem italienischen Eis – arrangiert auf 
einem hauchzarten Mürbeteigboden. Die typische halbkugelige Form dekorieren wir 
ganz nach Ihren Wünschen.

Eistorten

piccolo 
8 Personen |  30,00 €

medio
  15 Personen  |  60,00€

grande 
 25 Personen  |  90,00€ 

8  P E R S O N E N

Eistorte Venezia
hausgemachtes Schoko-, Erdbeer-, 

und Kokoseis auf einem leckeren 
Mürbeteigboden 

dekoriert mit frischen Himbeeren 
und süßem Baiser

30,00 €

NEU



A R O M E N  A U S  I T A L I E N  

F Ü R  1 5  P E R S O N E N 

Sapori d ’Italia
hausgemachtes Pistazien-, Haselnuss- 
und Kaffeeeis, dazu weiße Schokolade 

und ein Kranz aus frischen 
& gebrannten Pistazien  

P Y R A M I D E  

F Ü R  1 5  P E R S O N E N  

Piramide in festa
unwiderstehlicher Genuss aus 20 Kugeln 

hausgemachtem GAVA-EIS , 
festlich arrangiert auf einem Mürbeteigboden, 

dekoriert mit Früchten & Waffeln 
– sooo himmlisch – 

H A L B M O N D   

F Ü R  2 5  P E R S O N E N  

La mezzaluna
hausgemachtes Zitronen-, Himbeer- und 

Vanilleeis, dekoriert mit zarten Himbeeren 
und süßem Baiser

G L Ü C K S B R I N G E R  

F Ü R  1 5  P E R S O N E N 

Dolce portafortuna
hausgemachtes Erdbeer- oder Himbeereis 

mit 2 zusätzlichen Eissorten nach Wahl 
und  lustiger Marzipan-Deko

60,00 €

70,00 €

60,00 €

90,00 €
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E C H T  I TA L I E N I S C H 
Ebenso vielfältig wie Italien gestaltet sich die Namensgeschichte des Tiramisu und 
dessen Ursprung. Eine Variante erklärt sich den Namen als Muntermacher und Ener-
gieträger: „tirami su“ bedeutet übersetzt „zieh mich hoch“.

Tiramisu

2 0  P E R S O N E N

ClassicoTiramisu 
40 x 30 cm

italienische Verführung aus 
in Kaffee getauchtem Löffelbisquit,

Mascarpone-Creme & Kakao

75,00 €



F Ü R  2 0  P E R S O N E N 

Pistazie-Tiramisu
klassische Mascarpone-Creme mit 

 in Kaffee getauchtem Löffelbisquit, 
dazu 100 % sizilianische Pistazien-Paste, 

gebrannte Pistazien & Kakaopulver  

F Ü R  2 0  P E R S O N E N  

Himbeeren-Tiramisu
klassische Mascarpone-Creme mit 

in Himbeersaft getauchtem Löffelbisquit,
 dazu frische Himbeeren & Kakaopulver  

Je nach Saison gibt es unser
traumhaftes Tiramisu auch mit 
Erdbeeren oder Waldfrüchten.

75,00 €

75,00 €
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Unser Tiramisu  wird 
nach altem 

italienischen Rezept
 in Handarbeit hergestellt - 

einfach lecker! 



E C H T  I TA L I E N I S C H 
Was wäre Italien ohne Spaghetti? Für alle, die es lieber süß als herzhaft mögen, kommen 
neben hausgemachtem Spaghetti-Eis und frischer Sahne hochwertige Zutaten wie Nüsse, 
Krokant, rote Grütze, frische Früchte, Baiserstreusel, Eierlikör, Erdbeer- oder Schokola-
densoße und natürlich „Parmesan“ aus weißer Schokolade auf den Teller.

Tiramisu

10 Personen

Apfelstrudel mit Eis
ca. 10 Stück 

zarter Blätterteig mit einer leckeren Füllung 
aus Äpfeln, Rosinen & Mandeln

(optional mit Vanilleeis & Sahne + 15,00 €) 

30,00 €

H A U S G E M A C H T E  K Ö S T L I C H K E I T E N 
Was wäre Italien ohne Kuchen und Gebäck? Unsere himmlisch leckeren Kuchen 
mit unserem hausgemachten Eis und anderen kostbaren Zutaten sind die perfekte 
Ergänzung zu jeder Gelegenheit. 

Kuchen



F Ü R  1 0  P E R S O N E N 

Crostata alla frutta
Obstkuchen aus lockerem Mürbeteigboden

mit frischen Früchten der Saison auf Zitronen-Creme 

F Ü R  1 0  P E R S O N E N  

Crostata al cioccolato
saftiger Schokokuchen 

mit Haselnüssen und Schokoflocken

F Ü R  1 0  P E R S O N E N  

Crostata alla panna cotta
Mürbeteigkuchen gefüllt mit Roter Grütze 
und Panna Cotta Creme, Deko aus Beeren 

und spritziger Limette

F Ü R  1 0  P E R S O N E N 

Torta della nonna
zarter Mürbeteigkuchen mit Zitronenmarmelade 

und Zitronen-Creme, aufgeschlagen mit Ei,
dazu Pinienkerne  &  Puderzucker

30,00 €

30,00 €

30,00 €

30,00 €

     nach  Omas 
Geheimrezept
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Neben unseren sächsischen Köstlichkeiten  wie Eierschecke oder
 Quark-Mandarinen-Kuchen  bieten wir italienische Kuchenträume:



S C H R I T T  1  V O N  4

Grundform & Größe

R U N D

ø  18 cm 
ø  24 cm

R E C H T E C K I G

40 x 30 cm 

H E R Z F Ö R M I G

10 x 12 cm 
 24 x 24 cm

classico

B O D E N 

Bisquitboden
Crunchboden

Mürbeteigboden

E B E N E N

2 Ebenen 
18 cm |  24 cm 
(20 Personen)

(Unterste Etage nicht mit 
Sahne-Creme möglich!)

S C H R I T T  2  V O N  4

Boden, Geschmack & Ebenen

G E S C H M A C K 
B I S Q U I T B O D E N

Vanille 
Schoko 
Pistazie 

Nuss
 Walnuss

 Kokos 
Mohn 

Stracciatella

I H R E  W U N S C H T O R T E  I N  4  S C H R I T T E N 

    Venezia- 
Geheimtipp

Torten-Konfigurator



 F Ü L L U N G E N

Erdbeere
Himbeere

Heidelbeere
Kirsche
Mango

Maracuja
Schoko
Nugat

Karamell 
Kaffee

Marzipan

S C H R I T T  3  V O N  4

 Basis-Creme & Füllungen

B A S I S - C R E M E 

Sahne 
Buttercreme

Frischkäsecreme
Crème fraîche

Schoko
Vanille

Erdbeer
Mango 
Nuss 

Pistazie
Kaffee

S C H R I T T  4   V O N  4

Dekoration

F R U C H T 
&  G L A S U R

Früchte &  Knusper
Glasur

Nusssplitter
Krokant

Baiserstreusel
Amarettini

F O N D A N T 
&  S C H R I F T

Fondantdecke
Fondantfiguren

Fondant mit Schrift 
aus Schokolade

M A R Z I P A N 
&  S C H R I F T

Marzipandecke
Marzipanfiguren

Marzipan mit Schrift 
aus Schokolade

Preisübersicht auf Seite 03

leckere, frische 
Zutaten
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1 2  P E R S O N E N 

Mozzafiato
Himbeer- & Pistazien-Torte |  ø 24 cm

weiße Schokocreme mit Pistaziengeschmack 
auf Crunchboden, gefüllt mit Himbeersahne, 

alles abgerundet mit Pistazienbisquit,
Deko aus Himbeeren

45,00 €

WANDELBAR GANZ NACH IHREN WÜNSCHEN

hausgemachte Lieblinge



J O G H U R T  &  F R Ü C H T E     F Ü R  8  P E R S O N E N 

Torta allo Joghurt e frutta fresca
Form:	  rund  |  ø 18 cm
Boden: 	 Vanillebisquit
Füllung:	 Joghurt Sahne Creme
Deko:	 Fruchtspiegel mit frischem Obst 

H A S E L N U S S T O R T E    F Ü R  1 2  P E R S O N E N  

Torta alla nocciola e mirtilli
Form:	  rund  |  ø 24 cm
Boden: 	 Nussbisquit 
Füllung:	 Creme mit Heidelbeeren und Crunchboden 
Deko:	 Schokoganache, Heidelbeeren, Amarettini

S C H O K O L A D E N T O R T E    F Ü R  8  P E R S O N E N  

Torta al cioccolato e frutti rossi
Form:	  rund  |  ø 18 cm 
Boden: 	 Schokoladenbisquit 
Füllung:	 Mascarpone-Creme
Creme:	 Himbeer-Frucht-Pudding 
Deko:	 Schokoglasur, Beeren &  Amarettini

M A N G O T O R T E      F Ü R  1 2  P E R S O N E N 

Torta al Mango
Form:	 rund  |  ø 24 cm 
Boden: 	 Mohnbisquit
Füllung:	 Mohn-Sahne-Creme
Creme:	 Mangofrucht-Pudding 
Deko:	 Fruchtspiegel aus Mango & Mohndekoration

35,00 €

45,00 €

45,00 €

35,00 €
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E C H T  I TA L I E N I S C H 
Was wäre Italien ohne Spaghetti? Für alle, die es lieber süß als herzhaft mögen, kommen 
neben hausgemachtem Spaghetti-Eis und frischer Sahne hochwertige Zutaten wie Nüsse, 
Krokant, rote Grütze, frische Früchte, Baiserstreusel, Eierlikör, Erdbeer- oder Schokola-
densoße und natürlich „Parmesan“ aus weißer Schokolade auf den Teller.

Tiramisu
Unsere Lieblinge

WANDELBAR GANZ NACH IHREN WÜNSCHEN

2 0  P E R S O N E N

Sogno d ’estate
Sommertraum 

2 Ebenen |  ø 18 cm | ø 24 cm
Schokobisquit-Böden mit Creme aus weißer 

Schokolade mit einer Heidelbeer-
Sahnecreme und Deko aus Blaubeeren

75,00 €



B L Ü T E N  &  B A I S E R   F Ü R  1 2  P E R S O N E N 

Incontro di fiori e meringhe
Form:	   rund  |  ø 24 cm
Boden: 	 Stracciatellabisquit 
Füllung:	 Zitronen-Creme-Fraiche
Creme:	 Erdbeerpudding 
Deko:	 goldener Zuckerguss, Macarons, Fondant, 

Blüten

K A R A M E L L F Ä C H E R - T O R T E  F Ü R  1 2  P E R S O -

N E N  

Torta ventaglio
Form:	  rund  |  ø 24 cm
Boden: 	 Vanillebisquit
Füllung:	 Nugatcreme
Creme:	 Karamellpudding 
Deko:	 Karamellfächer und Blüten aus Marzipan

G E B U R T S T A G S T O R T E     F Ü R  8  P E R S O N E N  

Torta di compleanno
Form:	   rund  |  ø 18 cm
Boden: 	 Schokoladenbisquit 
Füllung:	 Nugat-Creme
Deko:	 Legofiguren aus Marzipan 

N U S S - K I R S C H - T O R T E    F Ü R  8  P E R S O N E N 

Torta di noci e ciliegie
Form:	  rund  |  ø 24 cm
Boden: 	 Walnussbisquit 
Füllung:	 Marzipanmousse
Creme:	 Kirschpudding
Deko:	 Blüten aus Marzipan mit  Amarettini

55,00 €

55,00 €

45,00 €

45,00 €
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UNSERE EISDIELEN:

Eismanufaktur Dresden Mickten
Franz-Lehmann-Str. 20, 01139 Dresden 

Dresden Am Goldenen Reiter 
Hauptstraße 2a, 01097 Dresden

Dresden Bühlau 
Ullersdorferplatz 1, 01324 Bühlau

Meißen Heinrichsplatz 
Heinrichsplatz 5, 01662 Meißen

Meißen Neugasse 
Neugasse 46, 01662 Meißen

www.venezia-dresden.de
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